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MARE

Centro de Ciéncias do
Mare e do Ambiente

Um centro multipolar de investigacao
cientifica, de desenvolvimento
tecnoldgico e de inovagdo em

ecossistemas aquaticos

Os 7 polos localizam-se:

Universidade de Lisboa
Universidade de Coimbra

ISPA — Instituto Universitario
Universidade de Evora
Universidade Nova de Lisboa
Politécnico de Leiria

Estacdo de Biologia Marinha do
Funchal

SS >500 investigadores, >250 membros integrados doutorados

MARE-UCoimbra

MARE-IPLeiria

MARE-ULishoa

MARE-NOVA
MARE-ISPA \

MARE-Madeira

A

)

MARE-UEvora

www.mare-centre.pt
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e Laboratério Associado ARNET - Aquatic Research NETwork

* Laboratdrio Associado sera uma referéncia nacional e internacional no estudo das
ciéncias aquaticas, integrando todos os ecossistemas, desde bacias hidrograficas e
zonas costeiras ao mar profundo.

* O ARNET é liderado pelo MARE — Centro de Ciéncias do Mar e do Ambiente e contara
também com o Centro de Investigacdao Marinha e Ambiental (CIMA) da Universidade do
Algarve e o Centro de Biologia Molecular e Ambiental (CBMA) da Universidade do
Minho.

* 742 investigadores, (318 Doutorados Integrados) e com ampla distribuicao geografica
com centros de investigacao em Portugal Continental e Arquipélago da Madeira.

www.mare-centre.pt
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FROM THE SEA TO SOCIETY
DO MAR PARA A SOCIEDADE
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B Localizacdo privilegiada no porto de Peniche
B a Unica infraestrutura do Oeste dedicada exclusivamente a Ciéncia e Tecnologia do Mar.
| 1300 m2 de laboratorios (biologia, pescas, aquacultura, biotecnologia, quimica, microbiologia e tecnologia dos alimentos )
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Foco: Need-based research

..... Identificacdo necessidades societais (societal needs and
wants)

SOCIEDADE

Ecossistema de 1&D+i
orientado
primordialmente
para o tecido
econdmico e social

RECURSOS MARINHOS

Biotecnologia ) g
Marinha Biologia
Marinha e

Aquacultura

Recursos
Alimentares

G o

DO MAR PARA A SOCIEDADE
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investigar . inovar . partilhar

..... para o desenvolvimento sustentavel da economia azul baseado no conhecimento e na inovacao através da
colaboracao entre parceiros nacionais e internacionais

... aumento da capacidade de atracao das atividades da fileira das pescas e aquacultura, com modernizacao e
diversificacao do tecido econdmico

Nature Ocean
conservation literacy

Blue Innovation Ecosystem

Fisheries

SSS d\ { Seafood Biotechnology
innovation

Aquaculture
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Populagao a aumentar (de 7 a 9 bilides - 2015-2050)

Necessario
aumentar a

A procura global por alimentos devera duplicar até 2050

dISpOnlbllldade de Questdes nutricionais
alimento

Fome e desnutri¢do no mundo (1 bilido)

Recursos biologicos e ecossistemas limitados essenciais para alimentagao

1/3 dos alimentos produzidos para consumo humano é desperdicado todos os anos

Discrepancia entre aumento da procura de alimentos de elevada qualidade e aspetos sustentaveis

Transformagao e comercializacao dos
produtos

Pesca Aquacultura
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Desenvolver uma fileira integrada (pesca, aquacultura, transformag¢ao e comercializa¢ao) para a
produg¢ao de produtos com maior valor acrescentado

Inovacao na
Fileira

“Zero waste”

Carpos aper

Equilibrio da

Balanca Comercial e
Sustentabilidade

dos Recursos
Marinhos

Sustentabilidade

Segurancga alimentar e
“Food Security”

Gerar valor acrescentado através da inovacao
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Rastreabilidade e

mformaggo ao Aumentar escala
consumidor

Investir na formacao

Ultrapassar a
escassez de
matéria-prima
Modelos de

economia circular Desenv?Iver
solucoes

tecnologicas

Estratégia integrada Produtos de maior
toda a cadeia de valor acrescentado

valor da fileira

Reforcar o trabalho
em rede

Diminuir a
Consumo de resisténcia do

Inovagdo nos €Species consumidor
orodutos e abundantes e pouco

processos consumidas
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Adding value to marine resources

© ; n"ﬂlORﬂﬂ VALOREIJET - valorizar as espécies rejeitadas ou de baixo valor comercial desenvolvendo novos
produtos com valor acrescentado

Participantes: MARE-Politécnico de Leiria; MARE - FCUL

O projeto VALOREJET tem como objetivos valorizar as espécies rejeitadas ou de fraco valor comercial desenvolvendo novos produtos
com valor acrescentado, usando técnicas e processos novos ou melhorados; avaliar o potencial dessas espécies cujo desconhecimento é
total em termos bioldgicos e fomentar as ligacdes entre a comunidade cientifica e os varios agentes do sector, nomeadamente

associacoes de pescadores e industriais.
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Adding value to marine resources
N ™’
™ N PROREMAR - Produtos Alimentares com base em Recursos Marinhos
M
o .
ProReMar

as Alimentares com base em Recursos Mz

Participantes: MARE-Politécnico de Leiria

O projeto PROREMAR tem como objetivos valorizacdo sustentada de recursos alimentares marinhos provenientes da costa do Concelho
de Peniche, com desenvolvimento de novos produtos alimentares a base de pescado, principalmente de baixo e/ou sem valor comercial,
com adicdo de algas marinhas ricas em compostos bioativos e minerais como o iodo.
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Adding value to marine resources

Co-Pesca 2
Implementacao do Comité de Co-gestao para a apanha de percebe na Reserva Natural das Berlengas

Participantes: MARE-Politécnico de Leiria, World Wildlife Fund, Instituto da
Conservacdo da Natureza e das Florestas, Universidade de Evora

O presente projeto visa implementar um comité de co-gestao para a atividade da apanha de percebe Pollicipes pollicipes na Reserva
Natural das Berlengas, classificada pela UNESCO como Reserva da Biosfera.
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Adding value to marine resources

m E-fishing - New molecular tools to support fisheries management

e-fishing

Participantes: MARE-Politécnico de Leiria

Otimizacao, utilizando uma abordagem molecular como complemento das abordagens classicas, dos processos para a
monitorizacao global dos recursos pesqueiros e dos ecossistemas envolvidos, de forma a permitir uma gestao mais
adequada dos recursos pesqueiro Implementacao do Comité de Co-gestao para a apanha de percebe na Reserva Natural
das Berlengas
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Adding value to marine resources

‘q

P SeaWeedFeeds
- ‘ SEAWEE Macroalgas e bem estar animal, suplementacao de ragcdes para peixes marinhos

macroalgas e b

peuesmannhc

Participantes: MARE-Politécnico de Leiria

O projeto SeaWeedFeeds visa a producao de um aditivo alimentar para aquacultura a partir
da biomassa da macroalga Gracilaria gracilis, com uma bioatividade que promova a saude e o
bem-estar do peixe de aquacultura.
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Adding value to marine resources

OURICEIRA AQUA - Aquacultura e acabamento das gonadas do ourigo-do-mar
(Paracentrotus lividus)

OQuriceira AQUA

Participantes: MARE-Politécnico de Leiria

Os principais objetivos sao: inducao da maturacao dos reprodutores em sistemas de interior a fim de obter ovos e larvas
viaveis; avaliar dietas e sistemas de producao para larvas e juvenis, estudando a sua sobrevivéncia e crescimento em
aguacultura e avaliando novas dietas para o melhoramento das génadas de ourico-do-mar.
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Applied

Explorar o Potencial
da Investigacao e :
Desenvolvimento na A shortcut for science

Economia Azul o : e
Trazer um valor acrescentado aos materiais-naturais de fontes renovaveis
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FROM THE SEA TO SOCIETY PROJETOS EM COLABORACAO
DO MAR PARA A SOCIEDADE
COM EMPRESAS

Recursos Alimentares Marinhos
Seafood

Projeto
:: “PAO DO MAR”

Parceiros
:: CALE — IndUstria & Comércio, LDA (Peniche)

Financiamento :: 20.000,00€

22 Lugar (IAFI Sponsored Poster Competition)

- World Seafood Conference 2017 (Islandia, 2017)

IPL cria pao
com farinha
de bivalves F
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Recursos Alimentares Marinhos
Seafood

PROJETOS EM COLABORACAO
comM EMPRESAS

Projeto

:: “Desenvolvimento de um novo produto alimentar -
hamburguer de cavala”

Parceiros
:: Nigel — Congeladora José Nicolau (Peniche)
Financiamento (IAPMEI)

::40,897.00€

PDRTUGA].

92020

C®MPETE
2020
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Recursos Alimentares Marinhos

Seafood
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PROJETOS EM COLABORACAO

Projeto

COM EMPRESAS

:: “Desenvolvimento e formulacao de
revestimentos comestiveis para aplicacao em

produtos de 42 gama”

Parceiros

:: Campotec (Torres Vedras)

Orcamento (IAPMEI)

:: 400,000.00€

Sem Com
Revestimento Revestimento

(patente 107369)
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FROM THE .SEA TO SOCIETY PROJETOS PARA AS EMPRESAS

DO MAR PARA A SOCIEDADE

Recursos Alimentares Marinhos
Seafood

Projeto
SMART FISH — Restauracao Sustentavel
(inclusao do conceito de consumo sustentavel de alimentos do mar)

Parceiros

Restauracao

Or¢amento (MAR 2020)

::52.821,44 €

SMART FISH

Restauragdo Sustentéavel

Pretende-se investigar como os peixes subvalorizados do ponto de vista comercial podem
ser utilizados para impulsionar e inovar a gastronomia da cidade de Peniche, contribuindo

dg :3’1) ao mesmo tempo para o fluxo das espécies em causa comercializadas nas lotas locais e
) o inculcando nos consumidores e restaurantes a responsabilidade de praticar o "consumo
SSf o sustentavel".



Temos um marde .
oportunidadese -
um oceano de
desafios....

Obrigadal!



